
M E N U  S A I N T  V A L E N T I N  

P R E M I È R E  E N T R É E

D E U X I È M E  E N T R É E

P L A T  P R I N C I P A L

Fi l e t  de  canet te  de s  Dombes ,  auberg ine ,  purée  de
pot imarron ,  champignons ,  sauce  au  jus  de  v iande

Espuma de  top inambours  e t  hui le  d ’o l ive
Gougère  au saumon gravlax

 

Noix  de  St  Jacques ,  purée  de  panais ,  hui le  de  truf fe ,  
coul i s  d ’ ép inards ,  sauce  à  la  crème au vin  jaune

M I S E  E N  B O U C H E

D E S S E R T

(  Remplacement  du  des ser t  supp lément  +3€)

82€ TTC 

A S S I E T T E  D E  F R O M A G E  6 , 5 € ( H O R S  M E N U )

A P É R I T I F

Par i s  Bres t ,  mousse  aux  f ramboi se s  e t  c rème  l égère  à  la
vani l l e ,  g lace  au  c i t ron ,  cou l i s  de  f ru i t s  rouges

 Coupe  de  Champagne 7  Crus  Brut  Chez  Agrapart
ou 

Cocktai l  Saint  Valent in  sans  a lcoo l  
(Necteur  de  Cass i s  de  Bourgogne  +  jus  de  ra i s in  b lanc  +  tonic )

Rouleau de  Foies  gras  aux poudres  de  p i s taches ,  kumquat ,
f igues  conf i tes  au vin  rouge ,  pain  aux frui t s  secs  


