MENU SAINT VALENTIN 82€ TTC

)% APERITIF

Coupe de Champagne 7 Crus Brut Chez Agrapart
ou
Cocktail Saint Valentin sans alcool
(Necteur de Cassis de Bourgogne + jus de raisin blanc + tonic)

MISE EN BOUCHE

Espuma de topinambours et huile d’olive
Gougére au saumon gravlax

PREMIERE ENTREE

Rouleau de Foies gras aux poudres de pistaches, kumquat,
figues confites au vin rouge, pain aux fruits secs

DEUXIEME ENTREE

Noix de St Jacques, puree de lpanais, huile de truffe,

coulis d’épinards, sauce a la créeme au vin jaune

PLAT PRINCIPAL

Filet de canette des Dombes, aubergine,dpurée de
potimarron, champignons, sauce au jus de viande

ASSIETTE DE FROMAGE 6,5¢e(HORS MENU)
( Remplacement du dessert supplement +3€)
DESSERT

Paris Brest, mousse aux framboises et creme legere a la <
vanille, glace au citron, coulis de fruits rouges



